KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND (?

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 2/1 GN, 40 oLuls
X 1/1 GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF - weinnovate cooking
SERIENAUSSTATTUNG N. 1

HORDENGESTELLWAGEN KKS202

CODICE
LKE202B

MODELLO
LKE202B

SERIE
O-LINK

ALLGEMEINE MERKMALE

Olis Ofen ideal fir Sie, die eine Bar, ein Restaurant oder eine

Backerei eroffnen. Sie haben alle Funktionen und Leistungen von
Spitzendfen mit der fur Olis typischen Qualitat. Dank eines
einfachen und intuitiven Steuerungssystems konnen Sie |hrer
Kreativitat in der Kiiche freien Lauf lassen. Jedes Gericht ein
Meisterwerk: vom Dampfen Uber das Braten bis hin zum Grillen -
bringen Sie alles auf den Tisch, was lhre Fantasie hergibt, von
sUR bis herzhaft.

KONSTRUKTION: Garraum aus rostfreiem Edelstahl 18/10 AlISI
304, 1 mm dick, geformt, mit vollstdndig abgerundeten,
weitwinkligen Kanten flr optimalen Luftstrom und leichtere
Reinigung. Perfekt glatter und wasserdichter Garraum.
HinterlUftete, gehdrtete Doppelglastir mit Luftspalt und
warmereflektierendem Innenglas fur weniger Warmestrahlung

zum Bediener und hohere Effizienz. Innenglas mit Faltoffnung

fur einfache Reinigung und Wartung. Push-to-close-TUr mit
rechts- oder linksdrehendem Griff (Mod. 061-101-161). Tur mit
Dreipunktverriegelung, Grifforemse in gedffneter Turstellung
(Mod. 201-202). Verstellbare Turscharniere fir optimale
Dichtigkeit. Zu offnendes Ablenkblech fur eine einfache
Reinigung des Ventilatorraums. Neue,
schwalbenschwanzférmige, anpassungsfahige
Backofenfrontdichtung aus hitze- und alterungsbestéandigem,
leicht austauschbarem  Silikonkautschuk. Wanne, die das
Kondenswasser unter der Tdr auffangt und direkt in den Abfluss
leitet, auch wenn die Tur geoffnet ist (Mod. 061-101-062-102-
161). Kompakte blrstenlose (birstenlose)
Magnetantriebsmotoren. Halbleiterrelais zur
Leistungsoptimierung ~ und ~ Modulation.  Elektronisches
Kihlsystem mit Zwangsbellftung und  Schutzfilter aus
mikrogespanntem Edelstahlgewebe, leicht herausnehmbar und
spulmaschinenfest (Mod. 061-062-101-102-161).
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND (?
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 2/1 GN, 40 oLuls

X 1/1 GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF - einnovate cooking
SERIENAUSSTATTUNG N. 1

HORDENGESTELLWAGEN KKS202

CODICE MODELLO SERIE

TECHNISCHE DATEN

B DIREKTE DAMPFERZEUGUNG: System zur direkten Dampferzeugung Kerntemperaturfihler - Betriebsstundenzéhler der Hauptfunktionen
im Garraum durch Einspritzung von Wasser direkt auf das Geblédse und fur planmaBige Wartung. Eigendiagnose und Uberpriifung der
Zerstaubung auf die Heizelemente. Vorteil: sofortige Verfligbarkeit von Funktionstlchtigkeit des Gerdts vor jedem Gebrauch, mit
Dampf im Garraum. schriftlicher und akustischer Anzeige etwaiger Auffélligkeiten. Led-

Beleuchtung der Garkammer mit niedrigem Verbrauch. Optimale

Sichtbarkeit aller Punkte der Gark - Neutrales Licht, das di
B GARARTEN: AC (Automatic Cooking) automatisches Garsystem fur (CAEbarkelt alier Funkte aer barkammer. Reutrales Lic @ ae

N ) ) ) urspriinglichen Farben des Produkts nicht verandert. Uberwachung
italienische  und  internationale  Rezepte,  automatisches

) und  Effizienzkontrolle  der  externen  Wasser-Aufbereitun
Garprogramm und fotografische Darstellung des Gerichts. Manuelles 9

Auf i ional). Eri funktion fur die Reini
Garen mit drei Garmodi und Sofortstart: Umluft von 30°C bis 270°C, (Aufbereitung Optional). Erinnerungsfunktion flr die Reinigung der

Luftfilter. 1 SICHERHEITSAUSTATTUNGEN:

Dampfgaren von 30°C bis 130°C und Kombination aus Heifluft und
Sicherheitstemperaturbegrenzer im Garraum. Sicherheitsvorrichtung

Dampf von 30°C bis 270°C. Vorheizen bis zu 300°C. Modus

Uberdruck d  Druckabfall i d Gark .
Multicooking - Moglichkeit des gleichzeitigen Garens von gegen erarucieun fuckabia " e arkammer

! ) ) o ) ) Thermoschutzschalter  Motor.  Magnetischer  Turkontaktschalter.
verschiedenen Speisen mit unterschiedlichen Garzeiten. Clima

) ) ) Wassermangelanzeige. Display zur Anzeige von Stérungen und
Smart - System, das automatisch das perfekte Klima in der 9 9 piay 9 ¢

Selbstdiagnostik. System zur Kihlung der Bauteile mit angezeigter
Garkammer  verwaltet. AT Smoker (optional), mit externer 9 Y 9 9 9

Ubertemperaturkontrolle. Elektronische Flammeniiberwachung mit
Rauchervorrichtung. B FUNKTIONSWEISE: Start eines automatischen P 9

tomatischer Gaszufuhrunterbrech bei Fl |6schung.
Garvorgangs (AC) “one touch” Anordnung der Rezepte in Kategorien AUTOMATISCRET: HaszUTURTUNTEMIECUNg Bl FHammMENEToschung
) ) ) ) Sicherheitsdruckwéchter Meldung von Mangel an Gas. Entspricht
mit Vorschau. Intelligente Wiedererkennung der Rezepte in Ordnem
mit Unterordnern. Kapazitiver 7* LCD- TFT-Farbbildschirm mit hoher

Auflésung und “Touchscreen’-Funktionen. Funktion Cool Down zur

den nationalen und internationalen Normen fir den sicheren
Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht.
schnellen  Abkihlung  der Garkammer rmittels  Ventilator Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm, unter
Verwendung des spezifischen Untergestells des Modells (Model.
061-062-101-102). Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform
160 cm(Mod. 201-202). Maximale Hohe Einlegeboden letzte

Backform 160 cm (mit Rollenkit, Mod. 161). Im Falle einer

Automatischer Neustart des Garvorgangs bei Unterbrechung der
Stromversorgung. Schnelle Abkihlung mit mdoglicher Einspritzung
von Wasser in die Garkammer. Benutzerschnittstelle mit Auswahl von
bis zu 6 Sprachen. 95 Rezepte verflgbar. Jedes Rezept wurde
) ) ) L - ) Unterbrechung der Stromversorgung wéhrend der Wasche ist die
getestet, um ein optimales Ergebnis zu gewahrleisten. Moglichkeit,

Hygiene immer gewdhrleistet, da der Waschzyklus automatisch
wieder anlduft. B INSTALLATION UND UMWELT: 100% recycelbare
Verpackung. 90% Produktrecycling. Zertifizierung Qualitat 1SO 9001 /
Sicherheit 1SO 45001 / Umwelt ISO 14001. Betrieb ohne Zusatz von
Wasserenthérter und Entkalkung (Modell mit Dampferzeuger).
REINIGUNG UND WARTUNG: Automatisches Reinigungssystem.

Getrennter Behdlter des Reinigungsmittels mit automatischer

das Rezept jederzeit zu visualisieren und zu dndemn. B AUSSTATTUNG
ZUR  KONTROLLE ~UND  STEUERUNG:  Autoreverse-Funktion
(automatische Umkehrung der Drehrichtung des Ventilators) fur eine
gleichmallige Garung. Parallele Temperaturkontrolle in der Kammer
und am Kern. Automatische Regulierung der Kondensation des
Dampfes. Einfacher Zugang zu programmierbaren
Benutzerparametern zur Anpassung der Gerdteeinstellungen.

Dosi . Entkalk i CALOUT, das der Bild d
Moglichkeit der Wahl von bis zu 6 Beltftungsgeschwindigkeiten. Fur osierung. - Entkalkungssystem a5 der Biidung un

A | Kalk im Dampfi beugt (fir Modell mit
spezielle Garvorgange kann die Geschwindigkeit abwechselnd nsammlung von Kalk im Dampferzeuger vorbeugt (fur Modell mi

N Dampferzeuger). Getrennter Behalter und automatische Dosierun
verandert werden. Uber einen Vier-Punkt-Kerntemperaturfihler wird P gen 9

des Entkalkers. Leichter Zugang fir die Wartung des Gerdtes von de
die Temperatur im Produktinneren kontrolliert. Fix angeschlossener I ugang furd ung v '
Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler, 2 3 mm (Mod. 061-101-062-102).

Anschluss der Sonde an den Kern mittels eines Steckverbinders

rechten Seite. 7 automatische Reinigungsprogramme, ohne die
Notwendigkeit der Anwesenheit des Bedieners nach dem Start:

M Il - Spulen - Soft - Eco — Hard - Hard Plus - Grill. M I
auBerhalb der Garkammer. Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler mit anue pHien = 50 0 o are Fids =l anueres

externem Anschluss, @ 3 mm (Mod. 061-101-062-102). USB-
Anschluss zum Herunterladen der HACCP-Daten, zum Aktualisieren

Reinigungssystem mit externer Handbrause (Handbrause optional).
Leichte AuBenreinigung dank Oberflachen aus Edelstahl und Glas
der Software und  zum  Herunter und  Hochladen  von und der Schutzklasse IPX4 gegen Wasserstrahlen (Modelle fir
Positionierung auf  Arbeitstischen) und IPX5 (Modelle  fur
Positionierung auf dem Boden). B ELEKTRISCHER BETRIEB:

Garraumheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkérpern aus

Garprogrammen. Moéglichkeit, die Abschaltung des Ofens am Ende
des automatischen Reinigungsprogramms einzustellen.

Benutzerprofilsperre  (spezielle  Funktion  fir Quick  Service

) - INCOLOY 800 Hochleistungswarmetauscher mit Brennkammer aus
Restaurant). Voreinstellung des Systems zur Optimierung des

feuerfestem CrNi-Stahl.
Energieverbrauchs SN (Elektromodelle). Serviceprogramm: Prifung eueriestem Lt

der Funktionen - Steuerplatine sowie zur Anzeige der
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SERIE
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LKE202B LKE202B

Technische Informationen

MATERIAL LKE202B
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 1102 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 932 mm
DIM. HOHE 1812 mm
NETTOGEWICHT 315Kg
VOLUMEN (netto) 2.09

LANGE DES PAKETS 1180 mm
BREITE DES PAKETS 1290 mm
VERPACKUNGSHOHE 2040 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 3,25m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 3642 Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 380-415V 3N
FREQUENZ 50/60
ELEKTRISCHE LEISTUNG 61.8 kW
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A Aspirazione aria di Technical compartment cooling air de issement Toma de aire para refrigeracion | 3a6op oxnamaatowero soayxa
raffreddamento vano tecnico air intal du compartiment technis K del compartimiento técnico TEXHUUECKOTO OTCEKa
D Scarico liquidi Liquid discharge Evacuation de liquides Ablauf Fliissigkeiten Dascarga liquidos BbIXOA ANA KUAKOCTH
E Ingresso cavo di alimentazione | g\ e power supply cable inlet Entrée du cible d'alimentation AnschluB Stromkabel Entrada wbljéﬁri (; i Bxoa ﬂgem e
F Aspirazion:oarrlizrcaamera di Cooking chamber air intake Aspiratior;sli;:;nceinte de Luftansaugung Garraum Toma de aire cdmara de coccion 3abop Bo3ayxa Kamepb!
G Ingresso gas Gas inlet Arrivée gaz Gaszufuhr Entrada gas Bxop rasa
S1 Scarico fumi camera dicottura  |Cooking chamber fumes exhaust Evacuation g:s:f‘:i?:sﬁs enceinte Garraum Abgas-Abfiihrung Escape:lae"?aars:égewcm&l;uslién Beixoa napa kameps!
N " " N Evacuation des fumées enceinte - Escape de gases de combustion
52 Scarico fumi camera dicottura  |Cooking chamber fumes exhaust de cuisson Garraum Abgas-Abfiihrung chmara de coccin Bbixoa napa Kamepbl
Scarico fumi generatore di Evacuation des fumées du Dampfgenerator Abgas- Escape de gases de combustion
53% Steam generator fumes exhaust générateur de vapeur Abfihrung del generador de vapor Beixop napa Sofinepa
Scarico fumi generatore di Evacuation des fumées du Dampfgenerator Abgas- Escape de gases de combustion “
54+ vapore Steam generator fumes exhaust générateur de vapeur Abfihrung del generador de vapor Beixop napa Goitnepa
Sfiato vapori e sicurezza Steam vent and cookin Event de vapeurs et sécurité Dampfabfiit und Dispositivo de seg para KnanaH ebixona napa w
\' depressione camera di cottura di «chamber pressure drop safety sous-pression enceinte de "Unterdrucksicherun: ventilacién de vapor y caida de 6e30NacHOCTL JaBneHua
cottura device cuisson 9 presion camara de coccion Kamepbl
wi Ingresso acqua Water inlet Arrivée d'eau Wasseranschlufl Entrada agua Bxop ana 06bIuHOM BOAB
w2 Ingresso acqua addolcita Softened water inlet Arrivée d'eau adoucie Wasseranschiul {enthirtetes Entrada agua suavizada BXOA ANA YMATYEHHOI BOABI
DET Detergente Detergent Détergent ‘Waschmittel Detergente MOlOLLIeE CPeACTBO
CAL Decalcificante Descaler Détartrant Entkalker Desincrustante AEINHKPYCTaHT
v Collegament i ziale i i { [« ion i i Erdung Conexion equi cial coenmHerme
Per modello con generatore di N Pour les modéles avec " . [na mopenei ¢
* For model with steam generator générateur de vapeur Fiir Modell mit Dampfgenerator Para modelo con caldera naporeHepaTopoM
| T P -
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GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 2/1 GN, 40
X 1/1 GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF -

SERIENAUSSTATTUNG N. 1
HORDENGESTELLWAGEN KKS202

CODICE MODELLO SERIE
LKE202B LKE202B O-LINK

)

ouils

Weinnovate cooking

Hochauflésender, kapazitiver 7-Zoll-
LCD-Farbbildschirm mit einer Auswahl

an Touchscreen-Funktionen

Das automatische Garen, mit dem der
Backofen ausgestattet ist, ermoglicht es
Ihnen, das gewlinschte Rezept aus den
95 verfligbaren Rezepten auszuwaéhlen
und dem Backofen die korrekte
Einstellung des Garvorgangs zu

Ubertragen

Das automatische Waschsystem bietet
lhnen eine Auswahl von 7
Waschprogrammen. Von manuell bis
Grill, geeignet nach dem Kochen bei
hohen Temperaturen und zur
Entfernung von hartnackigen
Rickstdnden. Die Eco-Waschfunktion
optimiert den Wasser- und

Waschmittelverbrauch.

Mit der Multicooking-Funktion kénnen
verschiedene Arten von Speisen
gleichzeitig und zu unterschiedlichen
Zeiten gegart werden. Dies ist ein
Vorteil, derim Vergleich zur
Verwendung herkdmmlicher Gerate

viel Zeit und Energie beim Service spart

cco) Olis Ali Group S
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Das Ecospeed Dynamic System
optimiert und steuert je nach Menge
und Art des Produkts die Energiezufuhr
und gewadhrleistet so stets die richtige
Gartemperatur, vermeidet
Schwankungen und senkt so den
Energie- und Wasserverbrauch sowie

den Gewichtsverlust.

Ein persdnlicher Bereich, in den Sie lhre
Rezepte, die Friichte Ihrer Erfahrung,
hochladen kénnen, um sie mit einem

Klick jederzeit abrufen zu kédnnen.

Das neue Steuerungssystem
Intelligente Feuchtigkeitsregelung im
Garraum

der CLIMA SMART-Garraum garantiert je
nach Art der eingelegten Lebensmittel
und des gewlinschten Ergebnisses
Weichheit, Saftigkeit und Knusprigkeit
fur jedes Produkt bei minimalem

Gewichtsverlust.

Hinterllftete, doppelt verglaste
Hartglasttr mit Luftspalt und
warmereflektierendem Innenglas fur
geringere Warmeabstrahlung zum

Bediener und hohere Effizienz.
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SERIENAUSSTATTUNG N. 1

HORDENGESTELLWAGEN KKS202

CODICE MODELLO SERIE
LKE2028B LKE202B O-LINK
OPTIONAL
MODELLO DESCRIZIONE
i OB202E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE
@j NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE
#@ SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE
SYNETH AUFPREIS FUR ETHERNET-ANSCHLUSS
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG
cBa09 AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN KKS2025 - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 15 X 2/1 GN - 30 X
1/1GN-183
= <SE202HD AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN HEAVY DUTY KKS202HD - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 20 X
= 2/1GN-40X1/1GN-1 63
| CAFF ANSCHLUSS VORBEREITUNG FUR RAUCHERBOX DURCH EXTERNE STECKER. RAUCHERBOX IST
o INKLUDIERT
ocBMS TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR
GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V

@ TS-NAE202B-B60  3-AC 230V -60 HZ

nnnnnnnnnn

@  TSNAE202B-C60  3-AC400V-60HZ

@ TS-NAE202B-B50 3-AC 230V -50HZ

uuuuuuuuu

@ TS-NAE202B-C50 3-AC400V-50HZ

nnnnnnnnnn
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 2/1 GN, 40 oL
X 1/1 GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF - Weinnovate
SERIENAUSSTATTUNG N. 1

HORDENGESTELLWAGEN KKS202

CODICE MODELLO SERIE
LKE202B LKE202B O-LINK
LUBEROR

S

COOKINC

CODE MODELLO DESCRIZIONE

OCBM3  OCBM3

AFFE AFFE
ICLD ICLD

KKS202 KKS202

KKS202HD KKS202HD

KKS202S  KKS202S

KKP202  KKP202

RIC202 RIC202

BKC202  BKC202

CCE CCE
KCP202R  KCP202R
BKQ202  BKQ202
RFP40E  RFP40E
MFP40E  MFP40E
CPD20 CPD20
SPDP SPDP
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TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD.
2AC 220-240V/TN AC 230V

RAUCHERBOX MIT EXTERNE STROM VERSORGUNG
HANDBRAUSE KOMPLETT MIT VERBINDUNGEN UND ANSCHLUSSEN

HORDENGESTELLWAGEN MIT FETTAUFFANGWANNE - MAXIMALES GEWICHT 180 KG - MAXIMALES GEWICHT PRO
BEHALTER 25 KG

HORDENGESTELLWAGEN HEAVY DUTY, MIT FETTAUFFANGWANNE - MAXIMALES GEWICHT 220 KG - MAXIMALES
GEWICHT PRO BEHALTER 40 KG

HORDENGESTELLWAGEN MIT FETTAUFFANGWANNE - MAXIMALES GEWICHT 180 KG - MAXIMALES GEWICHT PRO
BEHALTER 25 KG

TELLER - HORDENGESTELLWAGEN MIT FETTAUFFANGWANNE - MAXIMALES GEWICHT 180 KG.

RAMPE AUS EDELSTAHL ROSTFREI ZUR HORDENGESTELLWAGENEINFUHRUNG, UND AUSGLEICH VON
BODENUNEBENHEIT BIS ZU 3%

DUNSTABZUGSHAUBE MIT LUFTGEKUHLTEM SCHWADENKONDENSATOR. NUR ELEKTROMODELLE. EINSETZBAR
NUR BEI GERATEN MIT ANSCHLUSSVORBEREITUNG. FUR DEN EXTERNEN ANSCHLUSS KOLLEKTOR CCE EINSETZEN

KOLLEKTOR FUR DEN EXTERNEN ANSCHLUSS DER HAUBE - @ 150 MM

WARMHALTEHAUBE FUR HORDENGESTELLWAGEN

BAUSATZ “BANKETT" - KKP202 + KCP202R

REGENERIERGERAT

WARTUNGSSCHRANK

BEHALTER FUR REINIGUNGSMITTEL - KAPAZITAT 2 KANISTER JE 10 KG.

BEHALTER FUR REINIGUNGSMITTEL - KAPAZITAT 1 KANISTER JE 10 KG. - ZUR WANDINSTALLATION
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