KUHLSCHRANK OHNE KONDENSIERENDE (?

EINHEIT - TEMP. -2° +8° /-25°-15° - 700 LT oLis
-2+8°C/-25-15°C21/2 TUREN Weinnovate cooking
CODICE MODELLO SERIE

OEV35/35TNNBT-P OEV35/35TNNBT-P KUHLSCHRANKE

ALLGEMEINE MERKMALE

Der Hauptvorteil einer guten Kiihlung besteht in der sicheren
und hygienischen Lagerung von Lebensmitteln, wodurch das
Risiko von Verunreinigungen und Verderb verringert wird. Mit
ihrem Fassungsvermdgen und ihrer Struktur aus rostfreiem Stahl
gewahrleisten die Kiihlgeréate eine optimale Konservierung von
Gemdse, Fleisch, Fisch, Eis und Sahne, wobei Geschmack und
Duft erhalten bleiben. Die Einhaltung der Hygiene- und
Lebensmittelsicherheitsstandards, die Senkung der

Energiekosten und die Steigerung der Effizienz der Kiichenarbeit
sind Aspekte, die OLIS bei der Entwicklung einer neuen Reihe
von Kihlgerdten geleitet haben.

Einteilige Konstruktion mit Innen- und Auf3enverkleidung aus
Edelstahl AISI304. Das Armaturenbrett kann zur Erleichterung
der regelmaBigen Wartung (Reinigung des Kondensators)
gedffnet werden. Inklusive 3 Rilsan GN2/1 Gitter. Externer
Ricken und Brustbeinbasis aus vorlackiertem  Stahl.

Magnetische Dichtung an allen vier Seiten und Gegenmagnet
an den Dichtungswadlsten. Ergonomischer Griff in voller Hohe,
der in die Vorderseite der Tur eingelassen ist, um ein einfaches
Offnen in jeder Art von Installation zu ermdglichen. Indirekte
BelUftung dank des raumhohen Kanalsystems flr optimale
Luftzirkulation  und  gleichmaBige  Temperaturverteilung.
Umweltfreundliches Kaltemittel R290

TECHNISCHE DATEN

I Innen und aullen aus Edelstahl. I B Wandisolierung von 83 mm mit Gase. B Taren mit selbstschlieBenden Scharmieren. B B Anordnung zur
CFC-freiem Polyurethan. B Das Armaturenbrett kann zur Erleichterung Aufstellung auf dem Sockel. B Puffereinheit, auferhalb der Zelle, mit
der regelméafBigen Wartung (Reinigung des Kondensators) gedffnet Zwangsluftung von oben nach unten.

werden. B B B Hohenverstellbare 150-mm-Stahlftile. B Automatische
Abtauung mit Heizung und Ableitung des Kondenswassers Uber heile
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL OEV35/35TNNBT-P
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 700 mm

DIM. PRODUKTIVITAT 830 mm

DIM. HOHE 2080 mm
NETTOGEWICHT 130 Kg

LANGE DES PAKETS 860 mm

BREITE DES PAKETS 760 mm
VERPACKUNGSHOHE 2220 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 1.45m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 159 Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
ZELLGROSSE 2X 550X710X695 MM
BETRIEBSSTROM 0

Kapazitat 282+282 LT
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Dank des R290-Gases, das als Standard Optimierung der Luftzirkulationsstrome

fur alle verfigbaren Versionen geliefert e im Inneren der Zelle dank des hinteren

wird, garantiert Olis Sorgfalt und t-*-] Forderers. Optimale Luftverteilung bei
NEW GAS Nachhaltigkeit in allen Aspekten seiner allen Beladungszustéanden der Zelle.
R290 Produktentwicklung. 1

ECO FRIENDLY

Geformte Fihrungen fir den Gitterrost.
Zelle mit groBer Ladekapazitat, leicht
zu reinigen dank der geformten
Gitterfihrungen. Das Innenvolumen

der Zelle erhoht sich um bis zu 30 Liter

im Vergleich zu vergleichbaren
Produkten auf dem Markt.

Vollstandig gerundeter Zellenboden.

Die Temperatur wird Gber das einfache
und intuitive digitale Display konstant

geregelt und gesteuert.
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