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Weinnovate cooking
CODICE MODELLO
BN26WC0212104LA O0OWO04P

SERIE
MESAS REFRIGERADAS

CARACTERISTICAS GENERALES

La principal ventaja de una buena refrigeracion es almacenar los

alimentos de forma segura e higiénica, reduciendo el riesgo de
contaminacién y deterioro. Con su capacidad y estructura de
acero inoxidable, los equipos de refrigeracion garantizan una
conservacion éptima de verduras, carne, pescado, helados y
cremas, manteniendo su sabor y fragancia. El cumplimiento de
las normas de higiene y seguridad alimentaria, la reduccién de
los costes energéticos y el aumento de la eficacia en el trabajo
de cocina son aspectos que guiaron a OLIS en el desarrollo de
una nueva gama de equipos de refrigeracion.

Las mesas refrigeradas, todas ellas certificadas por su eficacia y

calidad, garantizan la perfecta observacién de materias primas,
productos elaborados, gastronomia y pastelerfa, gracias
también a un sistema de cierre automatico de puertas con junta

magnética.
ESPECIFICACIONES TECNICAS
I 0 00K Sistema de ventilacion por conductos para igualar la automatico de evaporaciéon del agua de condensacion sin consumo
temperatura interior I B MANDOS, CONTROLES Y SEGURIDAD: B Cuadro de energia eléctrica

de control electrénico con funcion HACCP B B B Dispositivo
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Informacion técnica

ESPECIFICACION DATA

MATERIAL BN26WC0212104LA
SUMINISTRO ELECTRICIDAD
ANCHURA ANCHO 2195 mm
DIM. PRODUCTIVIDAD 700 mm

DIM. ALTURA 850 mm

PESO NETO 117 Kg
VOLUMEN (neto) 1.306025
VOLUMEN DEL ENVASE 1.781 m3
PESO BRUTO DEL EMBALAJE 137 Kg
FUENTE DE ALIMENTACION ESTANDAR 220-240V 1N
FRECUENCIA 50Hz
ENERGIA ELECTRICA 0.35 kW

TIPO DE GAS/REFRIGERANTE R290

GRADO IP IPX4
CORRIENTE NOMINAL 2.1

Capacidad 492

=y Olis Ali Group S.rl.
W i Qﬁg Via Del Boscon, 424 - 32100 Belluno - Italy

azienda

axsoclata Sistema Qualita Certificato IS0 9001 Web: olis.it - Mail: info@olis.it 18/4/2024 Pag. 2/4



MESA REFRIGERADA (4 PUERTAS TEMP -2/+8°C)

CON TABLERO

)

ouils

Weinnovate cooking

CODICE MODELLO SERIE
BN26WC0212104LA OOW04P MESAS REFRIGERADAS
|_ 1 2 3 4 5 6 & 8 9 10 1 12 —|
% 700 2195 ‘ A
558 g g
— H | J; —
A Nl 1 ) J——
8 AIR OUT 8
| . /40 4mt 8 H . 7K L
60 570 60‘ s *
c E ‘ (o]
Gl
L Y | N [ :
w \
60 630 80 | 850 | 850
D 60 510 60 2190 2
_ 1860 [
T
E | E
— 2 60, 1740 —
F F
Power cable position & lenght / Position und Lange -
d‘esSpeisekabels/Posizmeelunghezzacavn g' 777777
[t OW 4 DOORS 8 I 1 [ il [ -
Refrigerant tubes / Kalteleitungen / Tubi refrigerante G ASTRONORM H 660 ;‘ 1 =
N é REFRIGERATED COUNTERS | &
A}_‘ fracege ppe ] Abkautolr Tubo sceico KUHLTISCHE / TAVOLI REFRIGERATI o
TABLES REFRIGEREES [ b
- Electical componens posiion/ Posion der MESAS REFRIGERADA b -
& B Somgooeeks{ Foskions g o GEKOELDE WERKBANKEN L i
OXNAXOEHHBIE NPUNABKU
H H
I "—{—”" 210082015 [ DIMENSIONS / ABMESSUNGEN / DIMENSIONI / DIMENSIONS
' Visto Jrere | DIMENSIONES / AFMETINGEN / PAMEPbI - OW 04 660 6TDS0064/04
| E‘@FICA DATA_|AP P R|THIS DRAWING IS THE PROPERTY OF ALI S p.a. IT MUST NOT BE DISCLOSED, COPIED OR USED FOR PRODUCTION WITHOUT THEIR WRITTEN AUTHORISATION

1 2

cco

i >

Sistema Qualita Certificato ISO 9001

]

azienda
associata

3

I 4 I 5

Olis Ali Group S.rl.
Via Del Boscon, 424 - 32100 Belluno - Italy
Web: olis.it - Mail: info@olis.it

I 6

7 I 8 I 9

10

1 I 12

18/4/2024 Pag. 3/4



MESA REFRIGERADA (4 PUERTAS TEMP -2/+8°C <)
( 80 oLiIs
CON TABLERO

Weinnovate cooking

CODICE MODELLO SERIE
BN26WC0212104LA OOWo04p MESAS REFRIGERADAS

Fondo de cubeta moldeado con
bordes redondeados y soportes de
rejilla extraibles para una maxima

higiene y flexibilidad de carga.

La uniformidad de la temperatura por

todo el compartimento

refrigerado esta garantizado por un
sistema de ventilacion

patentado que hace posible la

canalizacion del aire gracias
también a la ausencia del evaporador

en la camara.

Cajones de extraccion total con guias
telescépicas especiales de acero
inoxidable Fulterer

Programacién sencilla y accesibilidad
inmediata. La solucién para un uso

rapido y sencillo.
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