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Offener Sockel 20cm Serie 70

CODICE MODELLO SERIE
CR1354779 D71/108B DIAMANTE 70

ALLGEMEINE MERKMALE

Diese Serie bietet nicht nur die gréfite Auswahl an Lésungen
und 2 mm dicke und 70 cm tiefe Platten, sondern verfugt auch
Uber die Leistung, Robustheit und Funktionalitat, die Sie fir
effizientes Arbeiten bendtigen.

AulBenschalen und FuRe aus Edelstahl mit Scotch Brite-Finish.
Hohenverstellbare Arbeitsplatte von 840 bis 900 mm.
Modularitdt der Serie: 200-400-600-800-1200

Grofe Auswahl an Zubehor.

TECHNISCHE DATEN

Olis Ali Group Sr.l.
i

& Via Del Boscon, 424 - 32100 Belluno - Italy
mniatn ssenoculiacarnososoo  Web: olis.it - Mail: info@olis.it 21/4/2024 Pag.1/3



Offener Sockel 20cm Serie 70 e B
CODICE MODELLO SERIE
CR1354779 D71/10B DIAMANTE 70

Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL CR1354779
DEFINITION D71/10B BASE VANO M20 S/PORTINE
KOMMERZIELLE LINIE DIAMANTE
DIM. BREITE 200 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 730 mm
DIM. HOHE 650 mm
NETTOGEWICHT 7Kg
VOLUMEN (netto) 0,095
LANGE DES PAKETS 420 mm
BREITE DES PAKETS 680 mm
VERPACKUNGSHOHE 650 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,100 m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 7.8Kg
ZERTIFIZIERTES MODELL D71/10B
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Offener Sockel 20cm Serie 70 weD LIS
CODICE MODELLO SERIE
CR1354779 D71/108B DIAMANTE 70
ZUBEHOR
CODE MODELLO DESCRIZIONE
MA97432000 R SATZ RADER (2 +2) @ 100
MA97433000 RI SATZ RADER (2 + 2) @ 101 INOX
CR0592869 PZM NR. 4 EDELSTAHLFUSSE ZUR AUFSTELLUNG AUF EINEM GEMAUERTEN SOCKEL
CR0593580 OPT FUBe aus rostfreiem Stahl (Nr. 4) zur Montage auf Arbeitsplatten
CR0592879 KPA N. 2 CNS FUSSE MIT FLANSCH ABM. 7X7 CM
CR0592940 9CAT* DE
CR0599859 7CAM* Wasserzapfsaule fiir Gerdte am Ofen, offenes Fach oder Monoblock
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