
Elektrische Induktionskochfelder im Fach

CODICE

BN12101422

MODELLO

550/90GCII

SERIE

SERIE 1100

Olis Ali Group S.r.l.

Via Del Boscon, 424 - 32100 Belluno - Italy

Web: olis.it - Mail: info@olis.it 21/4/2024 Pag. 1/3

ALLGEMEINE MERKMALE

 

Ein komplettes Angebot, das sich durch seine

außergewöhnliche Vielseitigkeit und die perfekte Kombination

von Modulen auszeichnet, dank des Einsatzes der

Laserschneidetechnik.

Die Serie 1100 ermöglicht es, verschiedene Kombinationen zu

schaffen und die Unterschränke mit unterschiedlichen

Lösungen auszustatten: zentrale Kochblöcke auf Sockeln, auf

Brücken und sogar hängend; freistehende und daher

funktionellere Nudelkocher und Friteusen. Und das alles in einer

Struktur, die gleichzeitig robust und designorientiert ist.

Edelstahl AISI 304, Scotch Brite-Finish, lasergeschnittene 2 mm

dicke Arbeitsplatten

Große Auswahl an Brennern mit verschiedenen

Leistungsbereichen (3,5 Kw, 5,6 Kw, 7 Kw, 10 Kw)

Brenner mit stabilisierter Flamme, vernickeltes Gusseisen

Praktisch unbegrenzte Kombinationsmöglichkeiten der

Leistungen (unter Einhaltung der maximalen Zulassungen)

Geprüfte Komponenten und hohe Effizienz der verwendeten

Heizelemente

Die Arbeitsplatten können mit Durchlauföfen, Wärmeschränken,

belüfteten, neutralen, freitragenden und Brückenöfen

ausgestattet werden

Auch mit Sockel erhältlich

TECHNISCHE DATEN

∎ Unzerbrechliche Glaskeramikplatte. ∎ Beheizung durch einen

Induktor, der mit einer Vorrichtung ausgestattet ist, die das

Vorhandensein des Kochgefäßes auf der Kochzone erkennt und die

Heizung automatisch ein- und ausschaltet, sowie einer Vorrichtung

gegen Überhitzung. ∎ Die 5 kW Leistung pro Zone ist die ideale

Lösung für hohe Effizienz und optimale Leistung.

∎ Außenschalen und Füße aus Edelstahl. ∎ Arbeitstisch

höhenverstellbar von 840 bis 900 mm. ∎ Platten mit 2 mm Dicke. ∎
Konturierte Armaturenbretter mit zum Fahrer hin geneigten

Bedienelementen. ∎ Unzerbrechliche Glaskeramikplatte. ∎
Beheizung durch einen Induktor, der mit einer Vorrichtung

ausgestattet ist, die das Vorhandensein des Kochgefäßes auf der

Kochzone erkennt und die Heizung automatisch ein- und

ausschaltet, sowie einer Vorrichtung gegen Überhitzung. ∎ Leistung

5 kW pro Zone.
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL BN12101422

DEFINITION 550/90 GCII INDUZIONE M90 55/06

NETTOGEWICHT 84 Kg

LÄNGE DES PAKETS 940 mm

BREITE DES PAKETS 650 mm

VERPACKUNGSHÖHE 1250 mm

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,764 m3

BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 110 Kg
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