Elektrische Frittierplatte Touch M60 - TOP Version

CODICE MODELLO SERIE
CR1652449T4W DT93/10TSFTEA1/3R-
T4W

DIAMANTE 4.0
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Weinnovate cooking

azienda
associata Sistema Qualita Certificato ISO 9001

TECHNISCHE DATEN

1 Kochplatte von oben um 40 mm abgesenkt. B Kochplatten mit
satinierter Oberflache, beschichtet mit Weicheisen oder poliertem
Hartchrom, alle in glatter, gemischter oder gerippter Ausfiihrung
erhéltlich. B Die Platten sind um 10 mm zur Vorderseite der Maschine
hin geneigt. B Gro3e Fettsammelschublade. B Abmessungen: 40, 60,
80, B Beheizung durch gepanzerte Incoloy-Heizelemente. 1
Thermostatisch geregelte und einstellbare Backtemperatur von 110 bis
280°C. B Sicherheitsthermostat. B Elektrische Version: Beheizung durch
gepanzerte Heizelemente aus Incoloy. Gartemperatur thermostatisch
geregelt und einstellbar von 110 bis 280°C. Sicherheitsthermostat.
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ALLGEMEINE MERKMALE

Diamond 90 Touch - Alles unter Kontrolle Alles unter Kontrolle,
jedes Mal perfekte Ergebnisse. Dank des praktischen Displays ist
die  Parameterauswahl  schnell ~ und  prédzise.  Das
Temperaturmanagement ist einfach und tbersichtlich, und die
Sonderfunktionen sind immer sichtbar und Uber das Display
zugénglich. Tradition und Innovation, alles auf lhrer Arbeitsplatte
Ein neues, rutschfestes, quadratisches und abgerundetes
Knopfdesign flr einen ergonomischeren Griff und ein gepragter
Indikator, der die Auswahl des zu setzenden Bezugspunkts
erleichtert. Und mit der exklusiven Encoder-Funktionalitét
bertihren Sie einfach den gewlnschten Parameter, drehen den
Drehknopf, um den Pegel einzustellen, und dricken ihn, um
den eingestellten Wert zu starten. Mit wasser- und
schmutzabweisender ~ Krone.  Schnelle  und prazise
Parameterauswahl. Einfaches und Ubersichtliches
Temperaturmanagement.  Sonderfunktionen  sind  immer
sichtbar und Uber das Display zugéanglich. AuBenschalen und
File aus Edelstahl. Platten mit 2 mm Dicke Platten mit 2 mm
Dicke Alle Gerdte mit der Modellbezeichnung (T4W) sind 4.0
Ready-Gerdte, mit denen Sie alle Vorteile der Anbindung lhrer
Gerdte an ein Cloud-System nutzen kdnnen.

1 Gerdumige Fettauffangschublade mit einem Fassungsvermdégen
far das gesamte Volumen des Perimeterkanals B Gerilltes
Plattendesign gewahrleistet Sauberkeit bis zum Ende der Platte
Ungeschweiflte Platte fir schnelle Wartung und Austausch im
Betrieb B Nicht mit dem Maschinenbett verschweilSte Platte mit
Optimierung der thermisch belasteten Strukturpunkte B Thermisches
Schneiden, das den Anwender und die angrenzenden Maschinen
entlastet. B Gleichmallige Kochtemperatur Uber die gesamte Platte.
Optimiert die Hitze im Kochbereich und erhoht den Bedienkomfort

in der Ktiche. B Wasserspender-Kit als Zubehor erhéltlich
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL CR1652449T4W
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
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ZUBEHOR

CODE MODELLO  DESCRIZIONE

CR1658709

D7968CAFT  WASSERBEFULLUNG FUR BRATPLATTE M60 M80 - D70 D90 - GAS ODER ELEKTRISCH

CR1658789 D96EKSCFT ~ DURCHGEHENDER ABLAUF FUR FRITTIERPLATTE M60 - D90 - ELEKTRISCH

CR1658819  D96ECSCFT  BELASTUNG + KONTINUIERLICHE ENTLADUNG FUR FRITTIERAUFSATZ M60 - D90 - ELEKTRISCH
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