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ADOSSE Weinnovate cooking
CODICE MODELLO SERIE
BN26WC621210407 OOWPBTO4PA TABLES REFRIGEREES

azienda
associata Sistema Qualita Certificato ISO 9001

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

1 Construction monocoque avec finition interne et externe en acier
inoxydable (satin Scotch-Brite).

Fond de cellule moulé avec bords arrondis et supports de grille
amovibles pour une hygiéne maximale et une grande souplesse de
chargement.

Tiroirs a extension totale, grace aux glissieres télescopiques en acier
inoxydable spéciales Fulterer.

Porte a fermeture automatique avec verrouillage a 100°.

Epaisseur d'isolation, de 60 mm, en mousse de polyuréthane haute
densité, totalement sans CFC.

Groupe Olis Ali Sir.l.
Via Del Boscon, 424 - 32100 Belluno - Italy
Web: olis.it - Mail: info@olis.it
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CARACTERISTIQUES GENERALES

Le principal avantage d'une bonne réfrigération est de conserver
les aliments de maniére slre et hygiénique, en réduisant le
risque de contamination et de détérioration. Grace a leur
capacité et a leur structure en acier inoxydable, les équipements
de réfrigération assurent une conservation optimale des
|[égumes, de la viande, du poisson, des glaces et des cremes,
tout en préservant leur saveur et leur parfum. Le respect des
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire, la réduction des
colts énergétiques et I'augmentation de l'efficacité du travail en
cuisine sont des aspects qui ont guidé OLIS dans le
développement d'une nouvelle gamme d'équipements de
réfrigération.

Les tables réfrigérées, toutes certifiées pour leur efficacité et leur
qualité, garantissent une observation parfaite des matieres
premiéres, des produits transformés, de la gastronomie et des
pétisseries, grace également a un systeme de fermeture
automatique des portes avec joint magnétique.

Unité de condensation amovible.

Charniere inférieure fixée frontalement pour l'installation sur plinthe. i
GROUPE REFRIGERANT: I Prédisposé avec unité de condensation a
distance. Evaporateur hors cellule pour une plus grande commodité de
chargement. I Systéme de ventilation pour uniformiser la température
intérieure B Evaporateurs avec traitement cataphorése. I COMMANDES,
CONTROLES ET SECURITE : B Carte de controle électronique avec
fonction HACCP. B Dégivrage électrique (sur les versions pré-installées).
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Informations techniques

SPECIFICATION DATA

MATERIAU

FOURNITURE

DIM. LARGEUR

DIM. PRODUCTIVITE

DIM. HAUTEUR

POIDS NET

VOLUME (net)

VOLUME DU PAQUET

POIDS BRUT D'EMBALLAGE
ALIMENTATION ELECTRIQUE STANDARD
FREQUENCE

L'ENERGIE ELECTRIQUE

TYPE DE GAZ/REFRIGERANT
Capacité
e Groupe Olis Ali S.rl.

BN26W(C621210407

ELECTRICITE
2195 mm
700 mm
950 mm
106 Kg
1.459675
1.781 m3
126 Kg
220-240V 1N
50Hz

0.76 kW
R452a

492
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Fond de cellule moulé avec bords
arrondis et supports de grille amovibles
pour une hygiéne maximale et une

| grande souplesse de chargement.

L'uniformité de la température dans

I'ensemble du compartiment de

réfrigération est garantie par un
systeme de ventilation breveté qui
prévoit la canalisation de I'air, ce aussi
grace a I'absence de I'évaporateur dans

la cellule.

Tiroirs a extension totale avec glissieres
télescopiques spéciales Fulterer en
acier inoxydable

Programmation facile et accessibilité
immeédiate. La solution pour une

utilisation rapide et facile.
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