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~15°-20°C)MIT ARBEITSPLATTE MIT AUFKANTUNG

Weinnovate cooking

CODICE MODELLO
BN26WC5212104HZT4W | OOWBTO4PA-T4W

SERIE
DIAMANTE 4.0

ALLGEMEINE MERKMALE

Diamond 90 Touch - Alles unter Kontrolle Alles unter Kontrolle,
jedes Mal perfekte Ergebnisse. Dank des praktischen Displays ist
die  Parameterauswahl  schnell ~ und  prédzise.  Das
Temperaturmanagement ist einfach und tbersichtlich, und die
Sonderfunktionen sind immer sichtbar und Uber das Display
zugénglich. Tradition und Innovation, alles auf lhrer Arbeitsplatte
Ein neues, rutschfestes, quadratisches und abgerundetes
Knopfdesign flr einen ergonomischeren Griff und ein gepragter
Indikator, der die Auswahl des zu setzenden Bezugspunkts
erleichtert. Und mit der exklusiven Encoder-Funktionalitét

bertihren Sie einfach den gewlnschten Parameter, drehen den

Drehknopf, um den Pegel einzustellen, und dricken ihn, um
den eingestellten Wert zu starten. Mit wasser- und
schmutzabweisender ~ Krone.  Schnelle  und prazise
Parameterauswahl. Einfaches und Ubersichtliches
Temperaturmanagement.  Sonderfunktionen  sind  immer
sichtbar und Uber das Display zugéanglich. AuBenschalen und
File aus Edelstahl. Platten mit 2 mm Dicke Platten mit 2 mm
Dicke Alle Gerdte mit der Modellbezeichnung (T4W) sind 4.0
Ready-Gerdte, mit denen Sie alle Vorteile der Anbindung lhrer
Gerdte an ein Cloud-System nutzen kdnnen.

TECHNISCHE DATEN

1 MIT MOTOR I Die OLIS-KUhltische sind mit einem hochmodernen Flexibilitdt beim Beladen B Isolierstarke von 60 mm, hergestellt aus
System ausgestattet, um Lebensmittel auf gesunde Weise zu hochdichtem Polyurethanschaum, vollig FCKW-frei 1
konservieren und eine hohere Gesamteffizienz zu gewahrleisten. Die Kanalluftungssystem zum  Ausgleich  der Innentemperatur I
automatische SchlieBung der Tdren mit einer magnetischen Dichtung Umweltfreundliches Kaltemittel R290

garantiert absolute Sicherheit, maximale Qualitdt und Hygiene fur
jedes zubereitete Produkt. B Geformter Zellenboden mit abgerundeten

Kanten und abnehmbaren Gittertrdgern fir maximale Hygiene und
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Technische Informationen
MATERIAL BN26WC5212104HZT4W
SUPPLY

ELEKTROTECHNIK

STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
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ZUBEHOR

CODE MODELLO DESCRIZIONE

CR1357499 4.0I0TPRO PRO-Abonnement - Cloud

CR1357479 40I0TENTRY

ENTRY-Abonnement - Cloud
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