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Weinnovate cooking

Evo Gas Frittyer 23 LT - Grundversion

CODICE MODELLO
CR1209869T4W D9223/10FRGEV-T4W

SERIE
DIAMANTE 4.0

ALLGEMEINE MERKMALE

Diamond 90 Touch - Alles unter Kontrolle Alles unter Kontrolle,
jedes Mal perfekte Ergebnisse. Dank des praktischen Displays ist
die  Parameterauswahl  schnell ~ und  prazise.  Das
Temperaturmanagement ist einfach und tbersichtlich, und die
Sonderfunktionen sind immer sichtbar und Uber das Display
zugénglich. Tradition und Innovation, alles auf lhrer Arbeitsplatte
Ein neues, rutschfestes, quadratisches und abgerundetes
Knopfdesign flr einen ergonomischeren Griff und ein gepragter
Indikator, der die Auswahl des zu setzenden Bezugspunkts
erleichtert. Und mit der exklusiven Encoder-Funktionalitét
berihren Sie einfach den gewtinschten Parameter, drehen den
Drehknopf, um den Pegel einzustellen, und dricken ihn, um

den eingestellten Wert zu starten. Mit wasser- und
schmutzabweisender ~ Krone.  Schnelle  und prazise

Parameterauswahl. Einfaches und Ubersichtliches
Temperaturmanagement.  Sonderfunktionen  sind  immer
sichtbar und Uber das Display zugéanglich. AuBenschalen und
File aus Edelstahl. Platten mit 2 mm Dicke Platten mit 2 mm
Dicke Alle Gerdte mit der Modellbezeichnung (T4W) sind 4.0
Ready-Gerdte, mit denen Sie alle Vorteile der Anbindung lhrer
Gerdte an ein Cloud-System nutzen kdnnen.
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Weinnovate cooking

CODICE MODELLO SERIE
CR1209869T4W D9223/10FRGEV-T4W DIAMANTE 4.0
TECHNISCHE DATEN

1 Elektronisch gesteuerte Friteuse mit hoher Produktivitat. B Platte aus
rostfreiem Stahl AlSI304, Starke 20/10. B Gepresste Tanks aus rostfreiem
Stahl AISI 18/10 mit radialem Innenprofil. Ausgestattet mit einem
groBRen Frontgefa fir Ol- und Schaumausdehnung. I Eine groBe
Kihlzone zum Auffangen von Speiseresten sorgt dafir, dass das
verwendete Ol langer haltbar bleibt. B Sicherheitsthermostat (230°C)
gegen zu hohe Oltemperaturen. B Heizen mit Leistungsmodulation
(variable Leistungsabgabe in Abhdngigkeit von Temperatur und Zeit).
Diese spezielle Technologie ermdglicht es, die Effizienz zu erhohen
und gleichzeitig den Verbrauch zu optimieren. B Bedienfeld mit
hochauflésendem 7"-Touchscreen-Display (TPC) mit elektronischer
Steuerplatine zur Steuerung der Gartemperatur von 0 bis 185 °C mit
einer Genauigkeit von + 1 °C der Frittierprogramme, HACCP-Alarme,
Tankreinigungszyklus, Vorheizen und Haltefunktion bei 100 °C. 1
Maoglichkeit der Verwaltung von bis zu 30 Frittierprogrammen:
Einstellung von Zeiten, Temperaturen, Haltezeiten, reprdasentativen

Bildern. Einfaches Abrufen von Rezepten Uber BildmenuUs. Rezepte

Olis Ali Group S.rl.
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kénnen Uber einen USB-Stick geladen werden, so dass die Parameter
auf mehreren Friteusen gemeinsam genutzt werden kdnnen, was es
einfach macht, einen Frittierstandard auch in unterschiedlichen
Umgebungen zu erreichen. Eine spezielle Software erkennt
Frittierprogramme, die aufgrund ihrer Eigenschaften in folgende
Kategorien eingeteilt werden konnen B Software zur Kontrolle der
Olverwendung (OLC) B Sicherheitsthermostat (230°C) gegen zu hohe
Oltemperaturen. Beheizung (ber Edelstahlbrenner mit optimierter
Flamme, die auBerhalb des Tanks angebracht sind. Automatische
Zindung  der  Hauptbrenner  Uber einen  elektronischen

Flammenwachter, ohne Zindbrenner.

1 Dank der Zertifizierung als strahlwassergeschitzt (IPX5), die durch
spezielle Tests erreicht wurde, kdnnen die Knopfe und Unterknopfe
gewaschen werden, ohne dass die Funktionalitdt und Sicherheit

beeintrachtigt wird.
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Evo Gas Frittyer 23 LT - Grundversion LUeinnovate cookin
CODICE MODELLO SERIE
CR1209869T4W D9223/10FRGEV-T4W DIAMANTE 4.0

Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL CR1209869T4W
DEFINITION D9223/10FRGEV FRIGGITRICE GAS 10T900 M40
KOMMERZIELLE LINIE DIAMANTE
SUPPLY MIXED

DIM. BREITE 400 mm

DIM. PRODUKTIVITAT 900 mm

DIM. HOHE 870 mm
NETTOGEWICHT 68 Kg
VOLUMEN (netto) 0,313

LANGE DES PAKETS 1020 mm
BREITE DES PAKETS 460 mm
VERPACKUNGSHOHE 1410 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,633 m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 74.5Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
FREQUENZ 50 Hz
ELEKTRISCHE LEISTUNG 0,100 kW

GAS POWER 25,00

GAS POWER (G25.3/25mbar) 25,00

IP-GRAD IPX5
ZERTIFIZIERTES MODELL D9223/10FRGEV
Kapazitat 22 litri
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Evo Gas Frittyer 23 LT - Grundversion

CODICE MODELLO SERIE
CR1209869T4W D9223/10FRGEV-T4W DIAMANTE 4.0

Bedienfeld mit hochauflésendem 7"-
Touchscreen-Display, einfach und

intuitiv.
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Evo Gas Frittyer 23 LT - Grundversion e
CODICE MODELLO SERIE
CR1209869T4W D9223/10FRGEV-T4W DIAMANTE 4.0

ZUBEHOR

CODE MODELLO DESCRIZIONE

CR1357499 40l0TPRO PRO-Abonnement - Cloud

CR1357479 4 0IOTENTRY ENTRY-Abonnement - Cloud

CR0592130 CR0592130 KORB GN 1/1

CR0989909 CR0989909 KORB GN 1/2
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