FRY TOP S Electric M60 Chromplatte - 1/3 GERILLT
- Top Version - Thermostat

CODICE MODELLO SERIE
CR1652289T4W DT93/10TSFTECT1/3R- DIAMANTE 4.0
T4W

.,

ouils

Weinnovate cooking

ALLGEMEINE MERKMALE

TECHNISCHE DATEN

1 Kochplatte von oben um 40 mm abgesenkt. B Kochplatten mit
satinierter Oberflache, beschichtet mit Weicheisen oder poliertem
Hartchrom, alle in glatter, gemischter oder gerippter Ausfiihrung
erhéltlich. B Die Platten sind um 10 mm zur Vorderseite der Maschine
hin geneigt. B Gro3e Fettsammelschublade. B Abmessungen: 40, 60,
80, B Beheizung durch gepanzerte Incoloy-Heizelemente. 1
Thermostatisch geregelte und einstellbare Backtemperatur von 110 bis
280°C. B Sicherheitsthermostat. B Elektrische Version: Beheizung durch
gepanzerte Heizelemente aus Incoloy. Gartemperatur thermostatisch
geregelt und einstellbar von 110 bis 280°C. Sicherheitsthermostat.
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Diamond 90 Touch - Alles unter Kontrolle Alles unter Kontrolle,
jedes Mal perfekte Ergebnisse. Dank des praktischen Displays ist
die  Parameterauswahl  schnell ~ und  prédzise.  Das
Temperaturmanagement ist einfach und tbersichtlich, und die
Sonderfunktionen sind immer sichtbar und Uber das Display
zugénglich. Tradition und Innovation, alles auf lhrer Arbeitsplatte
Ein neues, rutschfestes, quadratisches und abgerundetes
Knopfdesign flr einen ergonomischeren Griff und ein gepragter
Indikator, der die Auswahl des zu setzenden Bezugspunkts
erleichtert. Und mit der exklusiven Encoder-Funktionalitét
bertihren Sie einfach den gewlnschten Parameter, drehen den
Drehknopf, um den Pegel einzustellen, und dricken ihn, um
den eingestellten Wert zu starten. Mit wasser- und
schmutzabweisender ~ Krone.  Schnelle  und prazise
Parameterauswahl. Einfaches und Ubersichtliches
Temperaturmanagement.  Sonderfunktionen  sind  immer
sichtbar und Uber das Display zugéanglich. AuBenschalen und
File aus Edelstahl. Platten mit 2 mm Dicke Platten mit 2 mm
Dicke Alle Gerdte mit der Modellbezeichnung (T4W) sind 4.0
Ready-Gerdte, mit denen Sie alle Vorteile der Anbindung lhrer
Gerdte an ein Cloud-System nutzen kdnnen.

1 Gerdumige Fettauffangschublade mit einem Fassungsvermdégen
far das gesamte Volumen des Perimeterkanals B Gerilltes
Plattendesign gewahrleistet Sauberkeit bis zum Ende der Platte
Ungeschweiflte Platte fir schnelle Wartung und Austausch im
Betrieb B Nicht mit dem Maschinenbett verschweilSte Platte mit
Optimierung der thermisch belasteten Strukturpunkte B Thermisches
Schneiden, das den Anwender und die angrenzenden Maschinen
entlastet. B Gleichmallige Kochtemperatur Uber die gesamte Platte.
Optimiert die Hitze im Kochbereich und erhoht den Bedienkomfort

in der Ktiche. B Wasserspender-Kit als Zubehor erhéltlich
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Technische Informationen

MATERIAL CR1652289T4W
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 600 mm

DIM. PRODUKTIVITAT 900 mm

DIM. HOHE 250 mm
STANDARD-STROMVERSORGUNG 380-415V 3N
ELEKTRISCHE LEISTUNG 7.5 kw
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CODICE MODELLO SERIE
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MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm
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Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda
E Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable G Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -
stress relief - Presse étoupe de céble él - Pisacable - Elektrische Union de gas - Gasaansluiting - Ligacdo gas
kabelwartel - Entrada cabo eléctrico
S  Aftacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de | H20  Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée
I'eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Jungéo descarga agua eau - Union de agua - Wateraansluiting - Jungéo
alimentagédo agua
81 Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac- | A4 = Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba A2 = Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio
S2 Va!(\-?‘ola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil -
Soupape de dépression - Valvula de dépresion - Onderdrukklep -
Vaélvula de depresséo
S3 Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket
water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua
intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de agua na L Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de
marmita com Sistema de aquecimento indirecto niveau - Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nivel
S4  Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation -
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulagdo de dreno
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w Uberschwemmbare Rinne zum Nicht mit dem Maschinenbett
6 Auffangen von Kochresten um den

Umfang der Kochplatte herum, um die

verschweif3te Platte mit Optimierung

der thermisch belasteten

, oLp Reinigung zu erleichtern und die Strukturpunkte
s - Feuchtigkeit im Kochgut besser zu
kw5 10 15 20 halten
Gerdumige Fettauffangschublade mit ) Thermisches Schneiden, das den

einem Fassungsvermogen fur das Anwender und die angrenzenden

gesamte Volumen des Perimeterkanals Maschinen entlastet.

Gerilltes Plattendesign gewahrleistet Gleichmalige Kochtemperatur tber die

Sauberkeit bis zum Ende der Platte gesamte Platte. Optimiert die Hitze im
Kochbereich und erhéht den

Bedienkomfort in der Kiiche.

S—

Ungeschweilte Platte fur schnelle Wasserspender-Kit als Zubehor

e

Wartung und Austausch im Betrieb erhaltlich
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ZUBEHOR
CODE MODELLO  DESCRIZIONE

CR1357499  4.0I0TPRO PRO-Abonnement - Cloud

CR1357479  4.0IOTENTRY  ENTRY-Abonnement - Cloud

CR1354989  PRPC Glatter Plattenreinigungsschaber - verchromt
CR1356399 RPR Gerillter Chromplattenabstreifer

CR1658629 D97CPFT68  Schublade fir die Reinigung der Frittierplatte M60 - M80

CR1658609  97TFT STOPFEN ZUR PLATTENREINIGUNG
CR1354999  PKLR Ersatzklingen (10PCS)
CR1658679  9AFT6 SPRITZSCHUTZ ABNEHMBAR 600

CR1658709 D7968CAFT  WASSERBEFULLUNG FUR BRATPLATTE M60 M80 - D70 D90 - GAS ODER ELEKTRISCH
CR1658789  D96EKSCFT DURCHGEHENDER ABLAUF FUR FRITTIERPLATTE M60 - D90 - ELEKTRISCH
CR1658819  D96ECSCFT  BELASTUNG + KONTINUIERLICHE ENTLADUNG FUR FRITTIERAUFSATZ M60 - D90 - ELEKTRISCH
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