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CARACTERÍSTICAS GENERALES

 

Diamond 90 Touch - Todo bajo control Todo bajo control,

resultados perfectos en todo momento. Gracias a la práctica

pantalla, la selección de parámetros es rápida y precisa. La

gestión de la temperatura es fácil y clara, y las funciones

especiales están siempre visibles y accesibles desde la pantalla.

Tradición e innovación, todo en su encimera Un nuevo diseño

de pomo cuadrado y redondeado antideslizante para un agarre

más ergonómico y un indicador en relieve que facilita la

selección del punto de referencia a fijar. Y con la exclusiva

funcionalidad de codificador, sólo tiene que tocar el parámetro

que desee, girar el mando para ajustar el nivel y pulsarlo para

iniciar el punto de referencia establecido. Con corona a prueba

de agua y suciedad. Selección rápida y precisa de los

parámetros. Gestión sencilla y clara de la temperatura. Funciones

especiales siempre visibles y accesibles desde la pantalla.

Carcasa exterior y pies de acero inoxidable. Tapas de 2 mm de

grosor Tapas de 2 mm de grosor Todos los equipos

identificados con el modelo (T4W) son equipos 4.0 Ready, lo

que le permite beneficiarse de todas las ventajas de conectar

sus equipos a un sistema en la nube.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

∎ Placa de cocción rebajada desde arriba 40 mm. ∎ Placas de cocción

de superficie satinada y recubiertas de hierro dulce o cromo duro

pulido, todas ellas disponibles en versión lisa, mixta o estriada. ∎ Placas

inclinadas 10 mm hacia la parte delantera de la máquina. ∎ Gran cajón

recogegrasas. ∎ Dimensiones: 40, 60, 80, ∎ Calentamiento mediante

resistencias blindadas de incoloy. ∎ Temperatura de cocción regulable

y termostática de 110 a 280°C. ∎ Termostato de seguridad. ∎ Versión

eléctrica: calentamiento mediante resistencias de incoloy blindadas.

Temperatura de cocción regulada por termostato y ajustable de 110 a

280°C. Termostato de seguridad.

∎ Cajón de recogida de grasas con capacidad para todo el volumen

del canal perimetral ∎ El diseño ranurado de la placa garantiza la

limpieza hasta el final de la placa ∎ Placa no soldada para un

mantenimiento y sustitución rápidos en el servicio público ∎ Placa

no soldada a la bancada de la máquina con optimización de los

puntos estructurales sometidos a tensión térmica ∎ Corte térmico

que facilita el trabajo al usuario y a la maquinaria adyacente. ∎
Temperatura de cocción uniforme en toda la placa. Optimizando el

calor en la zona de cocción y aumentando la comodidad del

operario en la cocina. ∎ Kit dispensador de agua disponible como

accesorio
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Información técnica

ESPECIFICACIÓN DATA

MATERIAL CR1652349T4W

SUMINISTRO ELECTRICIDAD

ANCHURA ANCHO 600 mm

DIM. PRODUCTIVIDAD 900 mm

DIM. ALTURA 870 mm

FUENTE DE ALIMENTACIÓN ESTÁNDAR 380-415V 3N

ENERGÍA ELÉCTRICA 7.5 kW
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Canaleta inundable para recoger los

residuos de cocción alrededor del

perímetro de la placa de cocción más

fácil de limpiar y mejor retención de la

humedad en los alimentos de cocción

Cajón de recogida de grasas con

capacidad para todo el volumen del

canal perimetral

El diseño ranurado de la placa garantiza

la limpieza hasta el final de la placa

Placa no soldada para un

mantenimiento y sustitución rápidos

en el servicio público

Placa no soldada a la bancada de la

máquina con optimización de los

puntos estructurales sometidos a

tensión térmica

Corte térmico que facilita el trabajo al

usuario y a la maquinaria adyacente.

Temperatura de cocción uniforme en

toda la placa. Optimizando el calor en

la zona de cocción y aumentando la

comodidad del operario en la cocina.

Kit dispensador de agua disponible

como accesorio
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ACCESORIOS

CÓDIGO MODELLO DESCRIZIONE

CR1357499 4.0IOTPRO Suscripción PRO - Cloud

CR1357479 4.0IOTENTRY SUSCRIPCIÓN - Cloud

CR1354989 PRPC Rascador de limpieza de chapa lisa - cromado

CR1356399 RPR Rascador de chapa cromado rayado

CR1658629 D97CPFT68 Cajón de limpieza de freidoras M60 - M80

CR1658609 97TFT Tapa de limpieza Plancha

CR1354999 PKLR Cuchillas de recambio (10PCS)

CR1658679 9AFT6 PROTECCIÓN CONTRA SALPICADURAS PARA MÓDULO FRY TOP 600

CR1658709 D7968CAFT CARGA DE AGUA PARA FRY TOP M60 M80 - D70 D90 - GAS O ELÉCTRICO

CR1658789 D96EKSCFT DESAGÜE CONTINUO PARA FRY TOP M60 - D90 - ELÉCTRICO

CR1658819 D96ECSCFT CARGA + DESCARGA CONTINUA PARA FRY TOP M60 - D90 - ELÉCTRICO


