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CODICE MODELLO
BN2ABD050435 0OGLO5

SERIE
MULTIFUNKTION

ALLGEMEINE MERKMALE

Der Hauptvorteil einer guten Kiihlung besteht in der sicheren
und hygienischen Lagerung von Lebensmitteln, wodurch das
- Risiko von Verunreinigungen und Verderb verringert wird. Mit
ihrem Fassungsvermdgen und ihrer Struktur aus rostfreiem Stahl

gewahrleisten die Kiihlgeréate eine optimale Konservierung von
Gemdse, Fleisch, Fisch, Eis und Sahne, wobei Geschmack und
Duft erhalten bleiben. Die Einhaltung der Hygiene- und
Lebensmittelsicherheitsstandards, die Senkung der

Energiekosten und die Steigerung der Effizienz der Kiichenarbeit
sind Aspekte, die OLIS bei der Entwicklung einer neuen Reihe
von Kihlgerdten geleitet haben.

Die Arbeit wird durch die intuitive Grafik der Benutzeroberflache
erleichtert, die den Zugang zu den Funktionen vereinfacht

den Zugang zu den Funktionen zu vereinfachen, die so
dargestellt sind, dass sie sofort erkannt werden und die
Interaktion zwischen dem Benutzer und dem Gerét erleichtern.

Ein einziges Gerdt, ein Konzentrat an Technologie, das es
ermoglicht, verschiedene und

komplementére Tatigkeiten fUr die beste Effizienz in der Kiiche
auszufuhren: Auf diese Weise ist es sofort einsatzbereit, ohne
dass dank der 300 Arbeitsprozesse und -zyklen irgendwelche
komplexen Verfahren gestartet werden mussen.

TECHNISCHE DATEN

1 Multifunktions-Schnellkiihler mit kombinierbaren Zyklen B GAS R290 (Optional) B WiFi Verbindung B Elektronische Lufter B Thermostatventil
1 1 T° Range +90°C / -40°C B 190 vorinstallierte Rezepte § Mehr als 20 I Korper komplett aus Stahl AISI 304 B Neu entwickelte Scroll
vorinstallierte kombinierte Zyklen B Unendliche Kombination von Kompressor

Funktionen in kombinierten Arbeitszyklen B Bidirektionale 10T 4.0-

Konnektivitdat B 0/100% Feuchtigkeitsregulierung  mit  Instant-

Dampfgenerator B Hygiene mit kombiniertem IONEN / DAMPF-Zyklus
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL BN2ABDO050435
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 790 mm

DIM. PRODUKTIVITAT 885 mm

DIM. HOHE 850 mm
NETTOGEWICHT 86 Kg

LANGE DES PAKETS 990 mm

BREITE DES PAKETS 850 mm
VERPACKUNGSHOHE 995 mm
STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
ELEKTRISCHE LEISTUNG 2.1 kW
GAS-/KALTEMITTELART R290
KALTELEISTUNG 2002
ZELLGROSSE 608x400x370
BETRIEBSSTROM 9.15

Kapazitat Lt. 109
ISOLATIONSDICKE 60

ABTAUTYP Gas caldo
Abkuhlungsausbeute (+65°=> +10°) Kg 30
Gefrierleistung (+65° =>-18°) Kg 24
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" Ingresso H20 - Water inlet
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0/100% Feuchtigkeitsregulierung mit Mehrstufige Sonde mit 4
Instant-Dampfgenerator I Ablesepunkten, die lhnen absolut
zuverldssige Daten liefert.

©_>)
)

= ' S — Hygiene mit kombiniertem IONEN / Professionelle Pasteurisierung auf allen
-
1 DAMPF-Zyklus Konservierungsebenen, die Ihnen die

,.,,//%' Maoglichkeit gibt, Produkte zu
’ (((( N I \ / pasteurisieren und zu kihlen, unter
4 N
. .fe’/, C vollsténdiger Einhaltung der
.\./,

22 ; Sicherheitsvorschriften

Das Niedertemperaturgaren ist ideal fur
das Garen Uber Nacht. Es gart |hre
Produkte bei niedriger Temperatur,
wobei die Eigenschaften der Produkte

voll erhalten bleiben.

Dank des R290-Gases, das als Standard

fur alle verfigbaren Versionen geliefert

I g wird, garantiert Olis Sorgfalt und
NEW GAS Nachhaltigkeit in allen Aspekten seiner

R290 Produktentwicklung.

ECO FRIENDLY
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