Friteuse électrique Touch M60 - TOP Version

CODICE MODELLO SERIE
CR1652449T4W DT93/10TSFTEA1/3R-
T4W

DIAMANTE 4.0

.,

ouils

Weinnovate cooking

azienda
associata Sistema Qualita Certificato ISO 9001

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

1 Plaque de cuisson abaissée de 40 mm. B Plaques de cuisson a surface
satinée et revétues de fer doux ou de chrome dur poli, toutes
disponibles en version lisse, mixte ou striée. B Plaques inclinées de 10
mm vers |'avant de la machine. B Grand tiroir de récupération des
graisses. B Dimensions : 40, 60, 80, B Chauffage au moyen d'éléments
chauffants en incoloy blindés. B Température de cuisson thermostatée
et réglable de 110 a 280°C. B Thermostat de sécurité. B Version
électrique : chauffage par résistances blindées en incoloy. Température
de cuisson thermostatée et réglable de 110 a 280°C. Thermostat de

sécurité.
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CARACTERISTIQUES GENERALES

Diamond 90 Touch - Tout est sous controle Tout est sous
contréle, les résultats sont toujours parfaits. Grace a l'écran
pratique, la sélection des parametres est rapide et précise. La
gestion de la température est simple et claire, et les fonctions
spéciales sont toujours visibles et accessibles sur ['écran.
Tradition et innovation, sur votre plan de travail Un nouveau
design de bouton carré et arrondi antidérapant pour une prise
en main plus ergonomique et un indicateur en relief qui facilite
la sélection du point de référence a régler. Grace a la fonction
Encoder exclusive, il suffit de toucher le parameétre souhaité, de
tourner le bouton pour ajuster le niveau et d'appuyer sur le
bouton pour démarrer le point de référence défini. Couronne
étanche a l'eau et a la saleté. Sélection rapide et précise des
parametres. Gestion simple et claire de la température. Les
fonctions spéciales sont toujours visibles et accessibles a partir
de I'écran. Revétements extérieurs et pieds en acier inoxydable.
Plateaux d'une épaisseur de 2 mm Plateaux d'une épaisseur de
2 mm Tous les équipements identifiés (T4W) sont des
équipements 4.0 Ready, ce qui vous permet de bénéficier de
tous les avantages de la connexion de votre équipement a un
systéme en nuage.

1 Tiroir de récupération des graisses spacieux pouvant contenir tout
le volume du canal périphérique B La conception de la plaque
rainurée garantit la propreté jusqu'a l'extrémité de la plaque 1
Plaque non soudée pour une maintenance et un remplacement
rapides dans le service public B Plague non soudée au bati de la
machine avec optimisation des points structurels sous contrainte
thermique B Découpe thermique qui facilite le travail de I'utilisateur
et des machines adjacentes. B Température de cuisson uniforme sur
I'ensemble de la plaque. Optimisation de la chaleur dans la zone de
cuisson et amélioration du confort de l'opérateur dans la cuisine. i

Kit de distribution d'eau disponible en tant qu'accessoire
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Informations techniques

SPECIFICATION DATA

MATERIAU CR1652449T4W

FOURNITURE ELECTRICITE
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ACCESSOIRES
CODE MODELLO  DESCRIZIONE

CR1658709 D7968CAFT CHARGEMENT DE ['EAU POUR FRY TOP M60 M80 - D70 D90 - GAZ OU ELECTRIQUE
CR1658789 D96EKSCFT VIDANGE CONTINUE POUR FRY TOP M60 - D90 - ELECTRIQUE
CR1658819 D96ECSCFT CHARGE + DECHARGE CONTINUE POUR FRY TOP M60 - D90 - ELECTRIQUE
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