KUHLTISCHE GN 1/1 (4 TUREN TEMP Dl(_?s
-15°-20°C)MIT ARBEITSPLATTE MIT AUFKANTUNG

Weinnovate cooking
CODICE MODELLO
BN26KK5212104LB OOKBTO4PA

SERIE
KUHLTISCHE TABELLEN

ALLGEMEINE MERKMALE

Der Hauptvorteil einer guten Kiihlung besteht in der sicheren
und hygienischen Lagerung von Lebensmitteln, wodurch das
Risiko von Verunreinigungen und Verderb verringert wird. Mit
ihrem Fassungsvermogen und ihrer Struktur aus rostfreiem Stahl
gewahrleisten die Kiihlgeréate eine optimale Konservierung von
Gemdse, Fleisch, Fisch, Eis und Sahne, wobei Geschmack und
Duft erhalten bleiben. Die Einhaltung der Hygiene- und
Lebensmittelsicherheitsstandards, die Senkung der
Energiekosten und die Steigerung der Effizienz der Kiichenarbeit
sind Aspekte, die OLIS bei der Entwicklung einer neuen Reihe
von Kihlgerdten geleitet haben.

Die Kuhltische, die alle fur ihre Effizienz und Qualitat zertifiziert
sind, garantieren eine perfekte Beobachtung der Rohstoffe, der
verarbeiteten Produkte, der Gastronomie und der Backwaren,

auch dank eines automatischen TurschlieBsystems — mit
Magnetdichtung.

TECHNISCHE DATEN

1 0 0 B0 BEFEHLE, KONTROLLEN UND SICHERHEIT: B Automatische
Verdunstungsvorrichtung fur Kondenswasser ohne Stromversorgung. i

HeiRgasentfrostungsanlage (bei Versionen mit eingebautem Motor)
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL BN26KK5212104LB
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 2195 mm

DIM. PRODUKTIVITAT 700 mm

DIM. HOHE 950 mm
NETTOGEWICHT 122 Kg
VOLUMEN (netto) 1.459675
VERPACKUNGSVOLUMEN 1.781 m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 142 Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
FREQUENZ 50Hz
ELEKTRISCHE LEISTUNG 0.74 kW
GAS-/KALTEMITTELART R452a

IP-GRAD IPX4
BETRIEBSSTROM 3.65

Kapazitat 492
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Power cable position & lenght / Position und Lange
0 des Speisekabels / Posizione e lunghezza cavo
alim.

4 mt

Refrigerant tubes / Kilteleitungen / Tubi refrigerante

A

; Drainage pipe / Ablaufrohr / Tubo scarico

1 Posizione comp
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Sistema Qualita Certificato ISO 9001

Einfache Programmierung und
sofortige Erreichbarkeit. Die Losung fur

den schnellen und einfachen Einsatz.

Geformter Zellenboden mit
abgerundeten Kanten und
abnehmbaren Gittertragern fur
maximale Hygiene und Flexibilitat
beim Beladen.

Schubladen mit Vollauszug und
Fulterer-Spezial-Teleskopschienen aus
Edelstahl

Die Verdampfer sind hinter jeder
Tursaule angeordnet, um eine
gleichmaliige Kalteverteilung zu

gewahrleisten.
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Der Kondensator ist durch Filter
geschutzt, um einen optimalen Betrieb

Uber lange Zeit zu gewéhrleisten.
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