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sistema de elevacion de la cesta A .
Weinnovate cooking

CODICE MODELLO
CR1209849T4W D9222/10FREEVA-T4W

SERIE
DIAMANTE 4.0

CARACTERISTICAS GENERALES

Diamond 90 Touch - Todo bajo control Todo bajo control,

resultados perfectos en todo momento. Gracias a la practica
pantalla, la seleccién de pardmetros es rdpida y precisa. La
gestién de la temperatura es facil y clara, y las funciones
especiales estan siempre visibles y accesibles desde la pantalla.
Tradicién e innovacion, todo en su encimera Un nuevo disefio
de pomo cuadrado y redondeado antideslizante para un agarre
mas ergondémico y un indicador en relieve que facilita la
seleccién del punto de referencia a fijar. Y con la exclusiva
funcionalidad de codificador, sélo tiene que tocar el pardmetro
que desee, girar el mando para ajustar el nivel y pulsarlo para
iniciar el punto de referencia establecido. Con corona a prueba
de agua y suciedad. Seleccion rdpida y precisa de los
pardmetros. Gestion sencillay clara de la temperatura. Funciones

especiales siempre visibles y accesibles desde la pantalla.
Carcasa exterior y pies de acero inoxidable. Tapas de 2 mm de
grosor Tapas de 2 mm de grosor Todos los equipos
identificados con el modelo (T4W) son equipos 4.0 Ready, lo
que le permite beneficiarse de todas las ventajas de conectar
Sus equipos a un sistema en la nube.
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CODICE MODELLO SERIE
CR1209849T4W D9222/10FREEVA-T4W

DIAMANTE 4.0
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Weinnovate cooking

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1 Freidora con control electronico y alta productividad. B Tapa de acero
inoxidable AlSI304 de 20/10 de grosor. B Depdsitos de acero inoxidable
AlSI 18/10 prensado con perfil interno radial. Equipados con un gran
recipiente frontal para la expansion del aceite y la espuma. B La amplia
zona fria de recogida de los residuos de coccién garantiza la integridad
del aceite utilizado durante mas tiempo. B Termostato de seguridad
(230°C) contra temperaturas excesivas del aceite. B Calefaccion con
modulacién de potencia (suministro de potencia variable en funcién
de la temperatura y el momento). Esta tecnologia especial permite
aumentar la eficiencia vy, al mismo tiempo, optimizar el consumo.
Panel de mandos con pantalla tactil (TPC) de 7" de alta resolucion con
tarjeta electrénica de control para la gestion de la temperatura de
coccion de 0 a 185°C con una precision de + 1°C de los programas de
fritura, alarmas HACCP, ciclo de limpieza de la cuba, precalentamiento
y funciéon de mantenimiento a 100 °C. B Posibilidad de gestionar hasta
30 programas de fritura: ajuste de tiempos, temperaturas, tiempos de
mantenimiento, imagenes representativas. Facil recuperacién de

recetas mediante menus de imagenes. Las recetas pueden cargarse a
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través de una memoria USB para que los pardmetros puedan
compartirse en varias freidoras, lo que facilita la consecucion de un
estandar de fritura incluso en entornos diferentes. Un software especial
reconoce los programas de fritura que por sus caracteristicas se
pueden realizar B Software de control de la utilizacion del aceite (OLC)
I Termostato de seguridad (230°C) contra temperaturas excesivas del
aceite. Calentamiento mediante quemadores de acero inoxidable con
llama optimizada, situados fuera de la cuba. Encendido automatico de
los quemadores principales mediante controlador de Ilama

electrénico, sin quemador piloto.

1 Cubeta interior moldeada para facilitar la limpieza. B Panel de
control con pantalla tactil de 7" de alta resolucion, sencillo e
intuitivo. B Equipo certificado para la directiva de baja tension
2014/35/UE segun el esquema CB internacional. B Gracias a la
certificacion a prueba de chorros (IPX5) obtenida mediante pruebas
especificas, los pomos y bajopomos pueden lavarse, sin

comprometer la funcionalidad ni la seguridad.
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CODICE MODELLO SERIE
CR1209849T4W D9222/10FREEVA-TAW DIAMANTE 4.0
Informacion técnica
MATERIAL CR1209849T4W
SUMINISTRO ELECTRICIDAD
ANCHURA ANCHO 400 mm
DIM. PRODUCTIVIDAD 900 mm
DIM. ALTURA 870 mm
FUENTE DE ALIMENTACION ESTANDAR 380-415V 3N
ENERGIA ELECTRICA 22 kW
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sistema de elevacion de la cesta

CODICE MODELLO SERIE
CR1209849T4W D9222/10FREEVA-T4W DIAMANTE 4.0

En la version eléctrica, el elemento
calefactor puede girar mas de 90°.

Cubeta interior moldeada para facilitar
la limpieza.

Panel de control con pantalla tactil de
7" de alta resolucion, sencillo e
intuitivo.

Equipo certificado para la directiva de
baja tension 2014/35/UE segun el

esquema CB internacional.
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CODICE MODELLO SERIE
CR1209849T4W D9222/10FREEVA-T4W DIAMANTE 4.0
ACCESORIOS
CcODIGO MODELLO DESCRIZIONE
CR1357499 4.010TPRO Suscripcion PRO - Cloud
CR1357479 4.0I0TENTRY SUSCRIPCION - Cloud
CR0592130 CR0592130 CESTAGN 11
CR0989909 CR0989909 CESTAGN 1/2
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