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ALLGEMEINE MERKMALE

 

Diese Serie bietet nicht nur die größte Auswahl an Lösungen

und 2 mm dicke und 70 cm tiefe Platten, sondern verfügt auch

über die Leistung, Robustheit und Funktionalität, die Sie für

effizientes Arbeiten benötigen.

Außenschalen und Füße aus Edelstahl mit Scotch Brite-Finish.

Höhenverstellbare Arbeitsplatte von 840 bis 900 mm.

Modularität der Serie: 200-400-600-800-1200

Große Auswahl an Zubehör.

TECHNISCHE DATEN

∎ 15 mm dicke Kochplatte, völlig unabhängig vom Kochfeld. ∎ Große

überflutbare Rinne am Umfang der Kochplatte zum Auffangen von

Kochresten, nach vorne abfallend zum Ablassen von Flüssigkeiten in

die große Schublade. ∎ Große Fettsammelschublade. ∎ Gleichmäßige

Kochtemperatur über die gesamte Platte. Optimiert die Hitze im

Kochbereich und erhöht den Bedienkomfort in der Küche. ∎ Nicht mit

dem Maschinenbett verschweißte Platte mit Optimierung der

thermisch belasteten Strukturpunkte ∎ Überlaufstopfen aus rostfreiem

Stahl, der als Zubehör geliefert wird, für die Steuerung der Überflutung

des Kanals ∎ Ungeschweißte Platte für schnelle Wartung und

Austausch im Betrieb ∎ Neue Version mit identischer Kochfläche und

verringerter Energieabgabe. Eine höhere Leistung pro cm2 ermöglicht

eine Reduzierung des Verbrauchs um bis zu 15 % im Vergleich zu

herkömmlichen Versionen ∎ Röhrenbrenner mit selbststabilisierender

Flamme und sehr gleichmäßiger Wärmeverteilung.

∎ Überschwemmbare Rinne zum Auffangen von Kochresten um den

Umfang der Kochplatte herum, um die Reinigung zu erleichtern und

die Feuchtigkeit im Kochgut besser zu halten ∎ Geräumige

Fettauffangschublade mit einem Fassungsvermögen für das

gesamte Volumen des Perimeterkanals ∎ Gerilltes Plattendesign

gewährleistet Sauberkeit bis zum Ende der Platte ∎ Ungeschweißte

Platte für schnelle Wartung und Austausch im Betrieb ∎ Nicht mit

dem Maschinenbett verschweißte Platte mit Optimierung der

thermisch belasteten Strukturpunkte ∎ Thermisches Schneiden, das

den Anwender und die angrenzenden Maschinen entlastet. ∎
Gleichmäßige Kochtemperatur über die gesamte Platte. Optimiert

die Hitze im Kochbereich und erhöht den Bedienkomfort in der

Küche. ∎ Wasserspender-Kit als Zubehör erhältlich
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL CR1650469

DEFINITION D74/10SFTTGCR FTG RIGATO CROM. M80 A/G

KOMMERZIELLE LINIE DIAMANTE

SUPPLY GAS

DIM. BREITE 800 mm

DIM. PRODUKTIVITÄT 730 mm

DIM. HÖHE 870 mm

NETTOGEWICHT 91 Kg

VOLUMEN (netto) 0,508

LÄNGE DES PAKETS 840 mm

BREITE DES PAKETS 850 mm

VERPACKUNGSHÖHE 1170 mm

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,836 m3

BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 104 Kg

GAS POWER 12,00

GAS POWER (G25.3/25mbar) 12,00

ZERTIFIZIERTES MODELL D74/10SFTTG
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Geräumige Fettauffangschublade mit

einem Fassungsvermögen für das

gesamte Volumen des Perimeterkanals

Gerilltes Plattendesign gewährleistet

Sauberkeit bis zum Ende der Platte

Ungeschweißte Platte für schnelle

Wartung und Austausch im Betrieb

Nicht mit dem Maschinenbett

verschweißte Platte mit Optimierung

der thermisch belasteten

Strukturpunkte

Thermisches Schneiden, das den

Anwender und die angrenzenden

Maschinen entlastet.

Gleichmäßige Kochtemperatur über die

gesamte Platte. Optimiert die Hitze im

Kochbereich und erhöht den

Bedienkomfort in der Küche.

Wasserspender-Kit als Zubehör

erhältlich

Wasserspender-Kit als Zubehör

erhältlich



FRY TOP S GAS M80 Chromplatte - GERILLT - Auf

Thermostatfach

CODICE

CR1650469

MODELLO

D74/10SFTTGCR

SERIE

DIAMANTE 70

Olis Ali Group S.r.l.

Via Del Boscon, 424 - 32100 Belluno - Italy

Web: olis.it - Mail: info@olis.it 21/4/2024 Pag. 5/5

ZUBEHÖR

CODE MODELLO DESCRIZIONE

CR1354989 PRPC Glatter Plattenreinigungsschaber - verchromt

CR1356399 RPR Gerillter Chromplattenabstreifer

CR1658629 D97CPFT68 Schublade für die Reinigung der Frittierplatte M60 - M80

CR1658609 97TFT STOPFEN ZUR PLATTENREINIGUNG

CR1354999 PKLR Ersatzklingen (10PCS)

CR1658659 7AFT8 M80-Spritzschutz

CR1659249 PAFT8 M80 SUPER FRY TOP ZUBEHÖRHALTER

CR1659379 AKBFT-3 BAUSATZ 1 WASCHBECKEN GN1/3 H65 MM

CR1659369 AKBFT-2 BAUSATZ 2 SCHALEN GN1/6 H65 MM

CR1659359 AKBFT-1 BAUSATZ 3 SCHALEN GN1/9 H65 MM

CR1659259 AGMFT48 HALTEROST FÜR FRY TOP

CR1659269 AGMFT6 HALTEROST FÜR FRY TOP

CR1658709 D7968CAFT WASSERBEFÜLLUNG FÜR BRATPLATTE M60 M80 - D70 D90 - GAS ODER ELEKTRISCH

CR1658999 D78GKSCFT DURCHGEHENDE ABSAUGUNG FÜR FRITEUSE M80 - D70 - GAS

CR1659029 D78GCSCFT KONTINUIERLICHES BE- UND ENTLADEN FÜR FRITEUSENAUFSATZ M80 - D70 - GAS

CR0996979 DBVP4 Diamantenhalter 39,5x3,6x46,5 cm für 40 cm Fächer

CR0997009 DBVPA4 Zubehör-Rautenhalter 39,5x3,6x46,5 cm für 40 cm Fächer

CR0997029 DAPC Zubehör für Zubehör Diamantmesserhalter

CR0997019 DAPD Zubehör für Diamantenhalter Zubehör

CR0997039 DAPS Zubehör für Diamant-Gewürzregal

CR0997049 DAPM Zubehör für Zubehör-Diamantenhalter

CR0997059 DAPDB Zubehör für Zubehör-Diamantenhalter/Flaschenhalter

CR1353589 DBVC4 Schubladenbausatz 39,5x56x46,5 cm für 40er Fächer


