ARMARIO REFRIGERADO -TEMP. -25°-15° - 1400 (?

LT -25-15°C 2 PUERTAS - TOUCH CONTROL - GAS oaLils
R290 Weinnovate cooking
CODICE MODELLO SERIE
BN20SC220M35T OFT140BT ARMARIOS

REFRIGERADOS

CARACTERISTICAS GENERALES

La principal ventaja de una buena refrigeracion es almacenar los

alimentos de forma segura e higiénica, reduciendo el riesgo de
contaminacién y deterioro. Con su capacidad y estructura de
acero inoxidable, los equipos de refrigeracion garantizan una
conservacion éptima de verduras, carne, pescado, helados y
cremas, manteniendo su sabor y fragancia. El cumplimiento de
las normas de higiene y seguridad alimentaria, la reduccién de
los costes energéticos y el aumento de la eficacia en el trabajo
de cocina son aspectos que guiaron a OLIS en el desarrollo de
una nueva gama de equipos de refrigeracion.

Construccién en una sola pieza con acabado interior y exterior
en acero inoxidable AISI304. El salpicadero puede abrirse para
facilitar el mantenimiento periddico (limpieza del condensador).
Compartimento interior con laterales moldeados, 3 rejillas Rilsan
GN2/1 incluidas. Respaldo exterior y base de esternén de acero
prepintado. Junta magnética en los cuatro lados y contraimén
en los cordones de la junta. Tirador ergonémico de altura

completa empotrado en la parte frontal de la puerta para
facilitar la apertura en cualquier tipo de instalacion. Ventilacion
indirecta gracias al sistema de conductos a toda altura para una
circulacion 6ptima del aire y una distribucién uniforme de la
temperatura. Refrigerante ecolégico R290
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

1 Interior y exterior en acero inoxidable.

Lados estampados (no 35/35y 70/70).

Aislamiento de pared de 83 mm con poliuretano sin CFC.

Tablero que se puede abrir para facilitar el mantenimiento periédico
(limpieza del condensador).

Control de pantalla tactil.

Interior de la celda con esquinas redondeadas para facilitar la limpieza.
Patas de acero regulables en altura de 150 mm.

Desescarche automatico con resistencia y disipacion del agua de

condensacion por gas caliente.
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Puertas con bisagras de cierre automatico.

Luz para iluminacién de habitaciones y cerradura de serie.
Predisposicion para posicionamiento en zécalo.

Amortiguador monobloque, exterior de la cdmara.

frigorifica, con ventilacion forzada de arriba a abajo. B Versiones Frost-T
Control tactil exclusivo, avanzado e intuitivo. De un vistazo, todos los
parametros de funcionamiento pueden comprobarse y modificarse

con unos simples toques.
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Informacion técnica

ESPECIFICACION DATA

MATERIAL BN20SC220M35T
SUMINISTRO ELECTRICIDAD
ANCHURA ANCHO 1400 mm

DIM. PRODUCTIVIDAD 830 mm

DIM. ALTURA 2080 mm

PESO NETO 200 Kg

LONGITUD DEL PAQUETE 860 mm

ANCHO DEL PAQUETE 1460 mm

ALTURA DEL ENVASE 2220 mm
VOLUMEN DEL ENVASE 276 m3

PESO BRUTO DEL EMBALAJE 225Kg

FUENTE DE ALIMENTACION ESTANDAR 220-240V 1N
ENERGIA ELECTRICA 0.91 kW

TIPO DE GAS/REFRIGERANTE R290

POTENCIA FRIGORIFICA 859

TAMANO DE CELDA 1250X710X1480 MM
CORRIENTE NOMINAL 3.35

Capacidad 1298 LT

Olis Ali Group S.rl.

Ay i w Via Del Boscon, 424 - 32100 Belluno - Italy

azienda

associata Sistema Qualita Certificato 150 9001 Web: olis.it - Mail: info@olis.it 18/4/2024 Pag 3/5



ARMARIO REFRIGERADO - TEMP. -25°-15° - 1400
LT -25-15°C 2 PUERTAS - TOUCH CONTROL - GAS
R290

.,

ouils

Weinnovate cooking

CODICE MODELLO SERIE
BN20SC220M35T OFT140BT ARMARIOS
REFRIGERADOS
1400 - < 830 ; 700 830
[ ST | o ] A C ]
I J k I | o I N
I El k I | — I l
[ 3 |||k ] | ————— [ | —————
' e ' | ZIZZZZZ ' I ZIZIZZZzZ
I 4 k | | o __ I " ___
I E k | [ I |l o —
I 1| | g |1 - I o e
! (I E I g% |l ZIZI:I:Z ! g% | —--ZIZ
I J k I 1 | . I « Y
| 3 3 ] [ [ | ————
) | £ | I ———=== [ I ————==
I B | | ZIZZZZ I | ZIZZZZZ
I El k | I I I
[ 1 (||| E ] I [ | ————
I | | - - - I |
[ 3 E | | ZIZIZZZZ [ | ZIZIZIZZZ
I E k I | —_———— — — I |l =
| 1| | | ————— | I ——————
I I € I I ZIZIZZzZ I I ZIZIZZzZ
e i 1|y [ty A Sy s
4 L . 4 La A
H H g H i H H = H H
nEN 1254 e 63 657 50 LE T S—— 63 657 50
o 770 - o 770 B
O © o ©
| | | |
| | | |
| | e e | |
| | ~ ~ | |
I 550 550 I I 550 !
| _ | | |
o) L o) o) )
L — | —— ] |

Olis Ali Group S.rl.
Via Del Boscon, 424 - 32100 Belluno - Italy
Web: olis.it - Mail: info@olis.it

cco

i >

Sistema Qualita Certificato ISO 9001

]

azienda
associata

18/4/2024 Pag. 4/5



ARMARIO REFRIGERADO - TEMP. -25°-15° - 1400 (?

LT -25-15°C 2 PUERTAS - TOUCH CONTROL - GAS oLuis
R290 Weinnovate cooking
CODICE MODELLO SERIE
BN20SC220M35T OFT140BT ARMARIOS

REFRIGERADOS

Gracias al gas R290 suministrado de Optimizacion de los flujos de

serie en todas las versiones disponibles, il circulaciéon de aire en el interior de la
Olis garantiza el cuidado y la 1 célula gracias al transportador trasero.
NEW GAS sostenibilidad en todos los aspectos Distribucion 6ptima del aire en todas

1
R290 del desarrollo de sus productos. las condiciones de carga de la célula.

ECO FRIENDLY

Guias de soporte de rejilla moldeadas.
Celda con gran capacidad de carga,
facil de limpiar gracias a las gufas de
rejilla moldeadas. El volumen interior

de la cubeta aumenta hasta 30 litros en

comparacion con productos

equivalentes del mercado.

Fondo de cubeta totalmente

redondeado.

Con unos simples toques puede
comprobar listas de errores, APPCC,
alarmas. Todo ello desarrollado para

facilitar cada etapa del trabajo.
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