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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

1 Plaque de cuisson abaissée de 40 mm. B Plaques de cuisson a surface
satinée et revétues de fer doux ou de chrome dur poli, toutes
disponibles en version lisse, mixte ou striée. B Plaques inclinées de 10
mm vers |'avant de la machine. B Grand tiroir de récupération des
graisses. B Dimensions : 40, 60, 80, B Chauffage au moyen d'éléments
chauffants en incoloy blindés. B Température de cuisson thermostatée
et réglable de 110 a 280°C. B Thermostat de sécurité. B Version
électrique : chauffage par résistances blindées en incoloy. Température
de cuisson thermostatée et réglable de 110 a 280°C. Thermostat de

sécurité.
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CARACTERISTIQUES GENERALES

Diamond 90 Touch - Tout est sous controle Tout est sous
contréle, les résultats sont toujours parfaits. Grace a l'écran
pratique, la sélection des parametres est rapide et précise. La
gestion de la température est simple et claire, et les fonctions
spéciales sont toujours visibles et accessibles sur ['écran.
Tradition et innovation, sur votre plan de travail Un nouveau
design de bouton carré et arrondi antidérapant pour une prise
en main plus ergonomique et un indicateur en relief qui facilite
la sélection du point de référence a régler. Grace a la fonction
Encoder exclusive, il suffit de toucher le parameétre souhaité, de
tourner le bouton pour ajuster le niveau et d'appuyer sur le
bouton pour démarrer le point de référence défini. Couronne
étanche a l'eau et a la saleté. Sélection rapide et précise des
parametres. Gestion simple et claire de la température. Les
fonctions spéciales sont toujours visibles et accessibles a partir
de I'écran. Revétements extérieurs et pieds en acier inoxydable.
Plateaux d'une épaisseur de 2 mm Plateaux d'une épaisseur de
2 mm Tous les équipements identifiés (T4W) sont des
équipements 4.0 Ready, ce qui vous permet de bénéficier de
tous les avantages de la connexion de votre équipement a un
systéme en nuage.

1 Tiroir de récupération des graisses spacieux pouvant contenir tout
le volume du canal périphérique B La conception de la plaque
rainurée garantit la propreté jusqu'a l'extrémité de la plaque 1
Plaque non soudée pour une maintenance et un remplacement
rapides dans le service public B Plague non soudée au bati de la
machine avec optimisation des points structurels sous contrainte
thermique B Découpe thermique qui facilite le travail de I'utilisateur
et des machines adjacentes. B Température de cuisson uniforme sur
I'ensemble de la plaque. Optimisation de la chaleur dans la zone de
cuisson et amélioration du confort de l'opérateur dans la cuisine. i

Kit de distribution d'eau disponible en tant qu'accessoire
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Informations techniques

SPECIFICATION DATA

MATERIAU CR1652289T4W
FOURNITURE ELECTRICITE
DIM. LARGEUR 600 mm

DIM. PRODUCTIVITE 900 mm

DIM. HAUTEUR 250 mm
ALIMENTATION ELECTRIQUE STANDARD 380-415V 3N
L'ENERGIE ELECTRIQUE 7.5 kW
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MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm
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Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda
E Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable G Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -
stress relief - Presse étoupe de céble él - Pisacable - Elektrische Union de gas - Gasaansluiting - Ligacdo gas
kabelwartel - Entrada cabo eléctrico
S  Aftacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de | H20  Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée
I'eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Jungéo descarga agua eau - Union de agua - Wateraansluiting - Jungéo
alimentagédo agua
81 Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac- | A4 = Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba A2 = Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio
S2 Va!(\-?‘ola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil -
Soupape de dépression - Valvula de dépresion - Onderdrukklep -
Vaélvula de depresséo
S3 Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket
water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua
intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de agua na L Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de
marmita com Sistema de aquecimento indirecto niveau - Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nivel
S4  Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation -
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulagdo de dreno
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w Gouttiere inondable pour recueillir les Plague non soudée au bati de la
amy _
6 résidus de cuisson sur le pourtour de la machine avec optimisation des points

plaque de cuisson, ce qui facilite le

structurels sous contrainte thermique
olb nettoyage et permet de mieux

R conserver 'humidité des aliments cuits

Tiroir de récupération des graisses ) Découpe thermique qui facilite le
spacieux pouvant contenir tout le travail de ['utilisateur et des machines

volume du canal périphérique adjacentes.

La conception de la plaque rainurée Température de cuisson uniforme sur

garantit la propreté jusqu'a I'extrémité I'ensemble de la plagque. Optimisation
de la plaque de la chaleur dans la zone de cuisson et
amélioration du confort de 'opérateur

dans la cuisine.

— .
NG 7 Plaque non soudée pour une Kit de distribution d'eau disponible en

maintenance et un remplacement tant qu'accessoire

rapides dans le service public
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ACCESSOIRES

CODE MODELLO DESCRIZIONE

CR1357499  4.010TPRO Abonnement PRO - Cloud

CR1357479 4.0I0TENTRY Abonnement ENTRY - Cloud

CR1354989 PRPC Grattoir pour le nettoyage des plaques lisses - chromé
CR1356399 RPR Raclette a plaque chromée rayée

CR1658629 D97CPFT68 Tiroir de nettoyage de la friteuse M60 - M80

CR1658609  97TFT Capuchon de nettoyage de la plancha
CR1354999 PKLR Lames de remplacement (10PCS)
CR1658679 9AFT6 PROTECTION CONTRE LES ECLABOUSSURES POUR LE MODULE FRY TOP 600

CR1658709 D7968CAFT CHARGEMENT DE L'EAU POUR FRY TOP M60 M80 - D70 D90 - GAZ OU ELECTRIQUE
CR1658789 D96EKSCFT VIDANGE CONTINUE POUR FRY TOP M60 - D90 - ELECTRIQUE
CR1658819 D96ECSCFT CHARGE + DECHARGE CONTINUE POUR FRY TOP M60 - D90 - ELECTRIQUE
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